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Den “mye” Gowhmel
Prav vores nye julefrokost koncept med en laekker
5-RETTERS FINE DINING MENU

og mulighed for vinpakker med laekre, afstemte vine
fra David hos Vinslottet.

Alle hold - store som smd - far sit eget bord.
Ved starre grupper tilbydes ogsa eget lokale!

VELKOMSTDRIK
(remant Limoux Brut

RIMMET LAKS
med sesam, ponzu soya og syltet ingefeer
VIN: Pinot Blanc, Domaine Blanck 2024, Alsace

Meunierestegt rodspeettefilét
med Sauce Mousseline, lynstegt grankal og tapioka-chips
VIN: Cotes Du Rhone Blanc, Tardieu Laurent

GRAVAD WAGYU OKSE
med fennikelsalat og peberrods vinaigrette
VIN: Pinot Noir, La.Cour des Dames, Badet Clément

Svinebryst Teriyaki & rosastegt andebryst
hertil kartoffelkroket med sprad skinke, kimchi-gastrik og glace
VIN: C6tes Du Rhdne Rouge, Tardieu Laurent

TARTE « KAGE ¢ IS
Naddetzerte med ingefaer og appelsin - Italiensk Panforte kage - Amarena is
VIN: Tawny Port, Quinta de [a Rosa
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*Inkluderer 1glas af hver vin
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luxus vinpakke** .

@m WW@

Julefrokost i den store sal, som | kender den, med julemad,
live musik og dans ved “RIDDER LYKKE” og GRATIS BUS til Skive
nar festen slutter kl. 01.45.

Ve beidene
Lykkeberg julesild m/karrysalat og superkerne rugbrad
Meunierestegt fiskefilét med grov remoulade
Lakserilette med rogn og rughradschips
Sprade sesamrejer med aioli og parmesanost
Pebermarineret kamfilét med ablemos, grankal og sertepuré
Bruchetta med parmaskinke og tapenade

Pulebuffel
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Italiensk Rusticello-skinke med granlangkal og brunede kartofler
Ribbensteg af “Bertels Gris” med sprad svaer og radkal
Kalpalser med lagkompot og sennep
Hjemmelavet leverpostej med stegte svampe og bacon
Julesalat med a&ble, grankal og fetaost
Ostebord med udsegte oste fra naer og fiern...

Syltet frugt, oliven og nadder
Hjemmebagt brad, knaekbrad og smer
Ris @ I mande med kirsebarsauce

*Inkluderer fadal, juleal, sodavand
0g husets vine ad libitum— hele aftenen
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